
Coupe de champagne 

Roulade de saumon fumé et tartare de St Jacques à l’aneth, coulis aux herbes 
et gelée de yuzu

Smoked salmon roulade and scallop tartare with dill, herb coulis and yuzu jelly

Escalope de fois gras de canard poêlée, écrasé de patates douces et potimarron 
aux éclats de fruits secs

Pan-seared duck foie gras escalope, mashed sweet potatoes and red kuri squash with pieces of
dried fruit

Café
Cafe

Dessert du Nouvel An 
New Year's dessert

LE 31 DÉCEMBRE AU SOIR

MENU DE
NOUVEL AN

155€ PAR PERSONNE

Vins et softs inclus jusque 1h du matin (Autres apéritifs et alcools ne sont pas inclus)
Wines and soft drinks included until 1 a.m. (Other aperitifs and alcoholic beverages not included)

Carré de veau farci aux champignons de saison, gratin de pommes de terre à 
la truffe, nem de légumes

Veal rack stuffed with seasonal mushrooms, truffle potato gratin, and vegetable spring roll

Coupe de champagne à minuit 
Midnight champagne toast
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